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DENOMINAZIONE

YOGURT ARTIGIANALE LATTE VACINO

Codice 38

Certificazione prodotto Nessuna.
Certificazione stabilimento  UNI EN ISO 22000:2018.
Origine del latte ITALIA

DESCRIZIONE

Yogurt artigianale latte vaccino biologico.

INGREDIENTI

Latte vaccino, fermenti lattici vivi (streptococcus
thermophilus, lactobacillus bulgaricus), zucchero.

DESTINAZIONE

Per tutte le categorie di consumatori.

STAGIONATURA E' pronto per il consumo immediatamente.
SHELF LIFE Da consumarsi preferibilmente entro 8 giorni dalla data di produzione.
Dichiarazione nutrizionale Valore energetico Kcal/100g 457
valori indicativi a 1 gg. Valore energetico KJ/100g 109
Proteine g/100g 3.8
Grassi g/100g 3.6
di cui acidi grassi saturi g/100g 2,5
Carboidrati g/100g 15
di cui Zuccheri g/100g 14
Sale g/100g 0,14

CARATTERISTICHE FISICHE E
SENSORIALI

Sapore: acido con leggera percezione di dolce e sensori olfaftivi caratteristici

LIMITI MICR OBIOLOGICI

Come da Reg. CE 1441/2007:
o Listeria monocytogenesassente in 25 g;
s Enterobacteriace < 1 ufc/g.

FORMATO DI VENDITA

Si vende in vasetti salva freschezza da 365 e 520 ml con etichetta dilegge.

CONSERVAZIONE Da conservare in frigo ad una temperatura tra +0 e +4°C.
ALLERGENI Latte vaccino.

GLUTINE Nello stabilimento non sono utilizzati prodotti contenenti glutine
NOTE Abbinamento consigliato con Prosecco DOC.
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